


Natura Betim è un’azienda rumena nata nel 2012 dal proget-
to ambizioso della famiglia Timis, il cui obiettivo è di garantire 
la migliore qualità del prodotto, localizzando gli impianti di 
raccolta e lavorazione dei funghi e dei frutti di bosco nelle 
migliori aree geografiche della Romania. Natura Betim colla-
bora con centinaia di famiglie esperte nella raccolta di funghi 
e frutti di bosco garantendo così alte caratteristiche di genui-
nità e gusto dei prodotti. L’azienda, a ciclo integrato, mantiene 
il controllo sull’intera filiera produttiva, dalla raccolta alla tra-
sformazione, fino alla vendita alle aziende operanti nel settore 
food del panorama Europeo. Tale scelta strategica permette di 
garantire ai suoi Partner commerciali prodotti di qualità estre-
mamente elevate.

Oggi, Natura Betim raccoglie alcune centinaia di 
tonnellate di funghi e circa 250 tonnellate frutti di 
bosco che vengono lavorati direttamente in loco. L’azi-
enda dispone di due magazzini attrezzati alla trasfor-
mazione, surgelazione e al mantenimento temperatura 
controllata dei prodotti, e conta su dodici centri di rac-
colta nella regione geografica della Transilvania.
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Natura Betim collabora con oltre 100 famiglie 
che raccolgono principalmente porcini nelle 
foreste della Transilvania. La scelta dell’azienda 
di aprire dodici punti di raccolta in zone strate-
giche, consente di ridurre i tempi di trasporto 
fra raccolta e lavorazione e di ottenere un pro-
dotto di eccellenza che conservi intatte tutte le 
sue proprietà organolettiche e nutrizionali.
Obiettivo di Natura Betim è fornire un prodot-
to di altissima qualità ed è per questa ragione 
che ha scelto di dotarsi di macchinari all’avan-
guardia, quali essiccatori e abbattitori capaci di 
surgelare 1.500 kg di prodotto in un’ora.
Viene inoltre assicurata la piena tracciabilità del 
lotto e l’esecuzione di tutti i controlli previsti 
dalla vigente normativa in materia di igiene, di 
analisi e di controllo dei prodotti alimentari.
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I nostri prodotti: i frutti di bosco sono 
rigorosamente raccolti nei boschi della 
Transilvania e nelle aree vergini ed incon-
taminate, che permettono di ottenere 
frutti con altissime proprietà qualitative.
I nostri centri di raccolta, sparsi per tutta 
la regione boschiva, consentono di lavora-
re il prodotto colto solo poche ore prima 
e quindi di mantenere inalterate tutte le 
sue caratteristiche organolettiche.
Natura Betim si impegna a fornire un pro-
dotto di qualità attraverso l’utilizzo di 
abbattitori capaci di congelare 1.500 kg 
all’ora, mantenedo così intatte le pro-
prietà nutrizionali e fisiche del prodotto.
Inoltre tutti i lotti di produzione sono 
rigorosamente rintracciabili e identifica-
bili. I nostri frutti di bosco sono disponibili 
in quantitativi standard, in imballi a sacco 
da 25 kg o in cartoni da 10 kg. Su richiesta 
è possibile personalizzare i quantitativi in 
base alle esigenze del cliente.

La lavorazione dei frutti di 
bosco: La qualità e la preserva-
zione di questi delicatissimi frutti 
viene garantita in tutta la fase di 
lavorazione.
Adeguatamente puliti e lavati 
dagli operatori specializzati, ven-
gono inviati alle sale di lavorazio-
ne mediante il nastro trasporta-
tore che termina nel tunnel di 
congelazione.
L’attenta ispezione degli addetti 
consente di eliminare i frutti 
danneggiati o non conformi agli 
standard richiesti dal mercato. 
Terminato il processo di pulizia e 
prima lavorazione il prodotto 
viene quindi inviato agli abbatti-
tori, dove viene portato ad una 
temperatura non inferiore ai -18 
gradi, per garantirne la perfetta 
conservazione.
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Il prodotto appena giunto dai centri di raccolta viene 
scrupolosamente pulito e stoccato in celle refrigerati 
in attesa di essere lavorato. Nella prima fase il perso-
nale compie operazioni di minuziosa selezione ma-
nuale. Una volta ottenuto il prodotto completamen-
te pulito e privo di residui di terra, inizia la cernita da 
parte dei nostri esperti. Gli esemplari giovani e di 
buone dimensioni venegono distribuiti in cassette di 
legno e inviati la notte stessa alla Grande Distribu-
zione Organizzata e nei mercati ortofrutticoli dove 
vengono venduti come prodotto fresco. I funghi più 
grandi vengono avviati nei laboratori dovevengono 
ridotti a cubetti o lamelle e successivamente, assie-
me ai funghi di piccole dimensioni, vengono riposti in 
celle refrigerate dove inizierà per loro il percorso 
della catena del freddo.
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Il confezionamento del prodotto avviene nel 
pieno rispetto di rigorosi criteri qualitativi. 
L’alimento, trattato e controllato, viene con-
fezionato in imballi da 10 kg o 5 kg.
Natura Betim accontenta anche i clienti più 
esigenti: su richiesta la struttura è in grado di 
offrire un sistema di imballaggio personaliz-
zato con quantitativi da 100 grammi a 3 kg.

Natura Betim adotta un sistema di trac-
ciabilità del prodotto che permette di 
verificare l’origine delle materie prime, lo 
storico della lavorazione e la distribuzione 
dello stesso. Il tutto secondo le disposizio-
ni della vigente  normativa (106/2002)

CONFEZIONAMENTO

TRACCIABILITÀ



Natura Betim si avvale prevalente-
mente di spedizionieri esperti nel set-
tore in modo da poter garantire tariffe 
di trasporto vantaggiose e tempi di 

consegna soddisfacenti. 

LOGISTICA

L’azienda è anche dotata di una 
flotta di sette automezzi e fur-
goni isotermici che effettuano  
distribuzioni rapide anche di 

ingenti quantità di prodotto.
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